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Inventia se referd la agricultura, in special la pomicultura i poate fi utilizata pentru determinarea capacitatii de
pastrare la fructele de par pe durata perioadei post-recoltare.

Cea mai apropiata solutie este metoda, care include masurarea parametrilor electrici in tesuturile fructului. Insa
aceasta metoda are si unele dezavantaje: volumul mare de lucru, durata efectudrii masurarilor privind obtinerea
informatiei despre starea fiziologico-biochimici a fructelor luate in studiu.

Problema pe care o rezolva inventia constd in sporirea preciziei de apreciere a capacitatii de pastrare a fructelor la
Problema se solutioneaza prin aceea ca se propune o metodd de apreciere a capacitatii de pastrare a fructelor de par,
care consta in prelevarea probelor de fructe prin selectarea unor portiuni de mezocarp cu greutatea de 1 g, care se
imerseaza in eprubete cu 10 ml de apa deionizata Incalzitd pana la temperatura de 25°C si se agita timp de 3 ore, se
determina conductibilitatea electrica a mediului apos al probelor peste fiecare 30 min pe parcursul a 3 ore cu ajutorul
conductometrului, totodatd cu cét este mai mare conductibilitatea electricd a mediului apos cu atat capacitatea de
pastrare a fructelor este mai mica.

Rezultatul inventiei constd in aprecierea capacitatii de pastrare la momentul depozitarii fructelor diferitor soiuri de
invers proportionala cu gradul de afectare a functiilor de mentinere si reglaj a electrolitilor de catre membranele
celulare.

Avantajul procedeului elaborat consta in sporirea preciziei de determinare a capacitatii de pastrare a fructelor .

Exemple de realizare a inventiei

Din fructele soiurilor tardive de par Noiabrschii si Vastavocinaia, la momentul depozitarii, au fost decupate portiuni
circulare de mezocarp cu diametrul de 9 mm. In eprubete bine spilate cu apa distilatd si uscate au fost turnate a céte
10 ml de apa deionizata si incilzite in termostat pana la temperatura de 25°C. In fiecare din acestea s-a imersat cate
un segment circular din mezocarpul fructelor. Probele ambelor soiuri de par timp de 3 ore au fost agitate 1n agitator
pentru a se echilibra concentratia de electroliti in simplastele discurilor miezului si mediului apos. Conductibilitatea
electricd a mediului apos a probelor a fost determinatd dupa fiecare 30 min pe parcursul a 3 ore de scurgere a
electrolitilor cu ajutorul conductometrului. Scurgerea electrolitilor a fost calculata la 1g de tesut tisular si exprimata
(conductibilitatea electricd/masa tesutului) in mS/m la 1 g de masa proaspata. VValoarea acestui indice este invers
proportionala cu gradul de afectare a functiilor de mentinere si reglaj a electrolitilor de cdtre membranele celulare.

mediului. Rezultatele acestor cercetari sunt prezentate in fig. 1
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Fig. 1 Scurgerea electrolitilor din fructele de pere

Din datele prezentate in fig. 1 rezulta, cd conductibilitatea electrica a mediului apos a soiului de par Vastavocinaia
este cu mult mai sporita decat cea a soiului Noiabrschii, fapt ce marturiseste despre o capacitate de pastrare cu mult
mai scazutd a fructelor acestui soi. Cu cat conductibilitatea electrica a mediului apos este mai sporitd, cu atat
capacitatea de pastrare si gradul de rezistenta a fructelor la diferite deprecieri pe durata de pastrare este mai redusa.
Rezultate similare au fost obtinute si la determinarea cantitatii fructelor standard la cele doua soiuri de par dupa
perioada de 180 zile de pastrare (tab.1).

Tabelul 1

Calitatea si rezistenta fructelor soiurilor tardive de par Noiabrschii si Vistavocinaia la diferite deprecieri pe durata
perioadei de pastrare in atmosferd controlata (AC) (3%0, si 5 %CO,)

Soiul cercetat Perioada de Fe_rmitat_ea , Bolil_e Perisabilitatea Fructele
pastrare miezului,kg/cm® | fungice,% naturald ,% standard,%

Noiabrschii 180 5,10+0,20 0,00 0,79+0,20 100,00

Vastavocinaia 150 4,40+0,60 5,60+0,70 0,77+0,06 92,.80+0,74
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Din datele prezentate in tabel se observa ca fructele soiului Noiabrschii pe durata celor 180 zile de pastrare au
inregistrat cele mai mici pierderi, produse de dereglarile functionale, bolile fungice si perisabilitatea naturald in
raport cu fructele soiului Vastavocinaia pe parcursul a 150 de zile. Rezultatele obtinute confirmad o datd in plus
despre capacitatea de pastrare si rezistenta la boli mai sporitd a fructelor soiului Noiabrschii fata de proprietatile
soiului Vastavocinaia.

despre capacitatea de pastrare a fructelor si rezistentei lor la diferite deprecieri pe durata perioadei de pastrare.



